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Samostatna odborna priace — SOP 2025/2026

3. ASOU 65-51-H/01 KuchaF — &ignik

Terminy:

Datum zadani SOP: 23. tnora 2026

Datum odevzdani SOP:; nejpozdeéji do 23. dubna 2026

Zaci odevzdaji SOP ve vytisténé podobé tfidni ugitelce a zarovefi za$lou v elektronické podobé
do MS Teams ve formatu PDF.

Vyucovaci predmét, v jehoZ ramci bude SOP vypracovana: OV, TECH, STOL, ICT

Konzultujici uéitel:

Technologie - Mgr. Jana Simegkova

Stolni¢eni - Mgr. Veronika Kmonic¢kova

ov - Monika Hulova, Gabriela Kralova

Cizijazyk - AJ - Ing. Marek Vodochodsky, NJ - Mgr. Helena Borovigkova
ICT - Ing. Marek Vodochodsky

Konzultace probihaji po dohodé s vyucujicim v konzultaénich hodinach.

Stanovena témata:
1. Téma lll. Kulturni zazitek
2. Téma V. Laska kvete v kazdém véku
3. Téma XI. Speciality $éfkuchaie aneb retro tradice
4. Téma XV. Svét na talifi
5. Téma XIX. Vyznamné dny nasi republiky

Organizace SOP:
Zak bude prezentovat vysec tabule pro 2 osoby.
Inventar poskytne Zakovi kola.

Vyzdobu tabule ke zvolenému tématu si zajisti Zak samostatné.
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Z&k bude pfipravovat 4 porce hlavniho pokrmu ze SOP.

Suroviny pro vyrobu vylosovaného vyrobku poskytne $kola.

Suroviny na pokrm ze SOP bude 24k konzultovat s ucitelkou OV Monikou Hilovou, ktera je
odsouhlasi v pisemné Zadance zaka — odsouhlasené suroviny poskytne $kola. Pokud si 2ak zvoli

netradiCni suroviny, zajisti si je samostatné na své naklady.
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