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Zadání praktické zkoušky z odborných předmětů 
 

Třída:  4. HŠ     Kód a obor vzdělání:     65-42-M/01   Hotelnictví 

Školní rok: 2025/2026        ŠVP:     Hotelnictví a cestovní ruch 

 
 

Praktická zkouška vychází z učebních osnov předmětů Technika obsluhy a služeb, Technologie 
přípravy pokrmů a Speciální technologie a obsluha. Skládá se ze dvou částí:   

• BANKET  

• PROVOZNÍ ZAJIŠTĚNÍ GASTROAKCE.  

1. K BANKETU: 

a) Žák písemné zpracuje organizační zajištění slavnostní hostiny – banketu, které obhájí 

v termínu stanoveném pro praktickou zkoušku. Ve stejném termínu připraví výseč 

slavnostní tabule dle vylosovaného tématu. Žák si vylosuje 1 ze 14 určených témat 

slavnostních hostin (banketu) do termínu 30. 9. 2025: 

 

  1.   Silvestrovská slavnostní hostina 

2.   Svatební slavnostní hostina 

3.   Slavnostní hostina u příležitosti oslavy svátku svatého Martina 

4.   Vánoční slavnostní hostina 

5.   Slavnostní hostina u příležitosti oslavy svátku svatého Valentýna 

6.   Slavnostní hostina u příležitosti oslavy promoce 

7.   Slavnostní hostina u příležitosti otevření sportovní haly 

8.   Slavnostní hostina u příležitosti založení firmy (dle výběru) 

9.   Velikonoční slavnostní hostina  

10. Slavnostní hostina u příležitosti oslavy 50. narozenin  

11. Slavnostní hostina u příležitosti dostihu Velká pardubická 

12. Slavnostní hostina u příležitosti oslavy výročí zlaté svatby 

13. Slavnostní hostina u příležitosti oslav státního svátku 28. října 

14. Slavnostní hostina u příležitosti návštěvy amerického velvyslance                     

      v Pardubicích 

  
b) Termín odevzdání písemného zpracování organizačního zajištění slavnostní hostiny je 

stanoven na 23. března 2026. Neodevzdá-li žák pro vážné důvody práci ve stanoveném 

termínu, omluví se písemně řediteli školy nejpozději 20. března 2026. Bude-li žákovi 

omluva uznána, bude mu určen náhradní termín pro odevzdání práce. 

 

c) Způsob zpracování a pokyny k obsahu písemného zpracování organizačního zajištění      

slavnostní hostiny. Písemné zpracování bude vytvořeno na PC v rozsahu min. 10 stran. 

Žák použije typ písma Times New Roman o velikosti 12. Práce bude rozčleněna do 

následujících kapitol: 

 
• Obsah 

• Úvod – popis záměru práce, který navazuje na vylosované téma slavnostní 
hostiny 

• Objednávka 
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• Potvrzení objednávky 

• Pracovní příkaz 

• Slavnostní menu 

• Žádanka na inventář 

• Nákres tabule se zasedacím pořádkem, včetně výzdoby 

• Nákres prostření pro 1 osobu, včetně popisu 

• Popis postupu obsluhy 

• Technologické postupy všech pokrmů 

• Kalkulace hlavního chodu včetně výpočtu obchodní přirážky 

• Vyúčtování akce pro objednatele 

 

2. K PROVOZNÍMU ZAJIŠTĚNÍ GASTROAKCE: 

a) Žák před gastroakcí: 

Předloží písemně nejpozději 2 dny před zahájením akce: úvodní popis zajišťované            

gastroakce, žádanku na inventář, nákres rozmístění, žádanku na suroviny, kalkulaci na jeden 

pokrm nebo nápoj. 

Připraví potřebný inventář. 

b) Na gastro akci se stává žák hlavním vedoucím – koordinátorem celé akce. Řídí ostatní účastníky 

akce a jejich práci. 

c) Do 2 dnů po ukončení akce vypracuje žák závěrečnou zprávu a odevzdá ji vedoucímu učiteli. 

 

3. Způsob a kritéria hodnocení praktické zkoušky z odborných předmětů 
 
Zkouška se skládá ze 2 částí – banket a organizační zajištění akce. Z každé části zkoušky může 
získat 20 bodů, celkem tedy celkem 40 bodů. 

 
Způsob hodnocení zkoušek: 

 

Banket  

Kritérium hodnocení  Bodové hodnocení 

Formální úprava písemného zpracování  3 

Splnění obsahu písemného zpracování  5 

Věcná správnost písemného zpracování (založení 
inventáře, výzdoba, přípravné práce) 

5 

Ústní obhajoba  7 

Maximální počet bodů za úlohu 20 bodů 

    

Provozní zajištění gastroakce  

mailto:sekretariat@labskaskola.cz


        Labská střední odborná škola a Střední odborné učiliště Pardubice, s. r. o. 
U Josefa 118, 530 09 Pardubice 

 

 
Tel.: 466 412 240, mob.: 702 024 213, e-mail: sekretariat@labskaskola.cz, www.labskaskola.cz 

 

Kritérium hodnocení  Bodové hodnocení 

Příprava akce (rozpisy, žádanky, menu, propagace 
akce) 

5 

Kalkulace (nápoje, nákladů, pokrmu…) 5 

Personální zajištění akce (komunikace, kontrola) 5 

Zajištění práce po akci (web školy, závěrečná 
zpráva o průběhu akce 

5 

Maximální počet bodů  20 bodů 

 

Maximální dosažený počet bodů za 2 části praktické maturitní zkoušky je 40 bodů. 

 

Výsledné hodnocení praktické zkoušky: 
 

Body Známka 

35 – 40 1 

28 - 34 2 

21 - 27 3 

14 - 20 4 

13 a méně 5 

 

4)  Žák vykoná zkoušku nebo část zkoušky úspěšně, pokud je hodnocen stupněm uvedeným 

v odstavci 4 písm. a) až d) § 24 vyhlášky č. 177/2009 o bližších podmínkách ukončování 

vzdělávání ve středních školách maturitní zkouškou v platném znění. 

 

 

Pardubice 10. 9. 2025 
 
 

Ing. Radmila Kozohorská 
ředitelka školy 
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