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Zadani praktické zkousky z odbornych predmétu

Trida: 4. HS Kéd a obor vzdélani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok: 2025/2026 SVP: Hotelnictvi a cestovni ruch

Prakticka zkouska vychazi z u€ebnich osnov pfedmétu Technika obsluhy a sluZeb, Technologie
pfipravy pokrmu a Specialni technologie a obsluha. Sklada se ze dvou ¢asti:
e BANKET
e PROVOZNI ZAJISTENI GASTROAKCE.
1. KBANKETU:
a) Zak pisemné zpracuje organizaéni zajisténi slavnostni hostiny — banketu, které obhaji
v terminu stanoveném pro praktickou zkousku. Ve stejném terminu pfipravi vysec¢
slavnostni tabule dle vylosovaného tématu. Zak si vylosuje 1 ze 14 uréenych témat
slavnostnich hostin (banketu) do terminu 30. 9. 2025:

Silvestrovska slavnostni hostina

Svatebni slavnostni hostina

Slavnostni hostina u prilezitosti oslavy svatku svatého Martina
Vanocéni slavnostni hostina

Slavnostni hostina u prilezZitosti oslavy svatku svatého Valentyna
Slavnostni hostina u prilezitosti oslavy promoce

Slavnostni hostina u prileZitosti otevieni sportovni haly
Slavnostni hostina u prilezitosti zaloZeni firmy (dle vybéru)
Velikonoc¢ni slavnostni hostina

10. Slavnostni hostina u prileZitosti oslavy 50. narozenin

11. Slavnostni hostina u pfileZitosti dostihu Velka pardubicka

12. Slavnostni hostina u prileZitosti oslavy vyroci zlaté svatby

13. Slavnostni hostina u prileZitosti oslav statniho svatku 28. fijna
14. Slavnostni hostina u prilezitosti navstévy amerického velvyslance
v Pardubicich

©ONSORWDMA

b) Termin odevzdani pisemného zpracovani organizacniho zajisténi slavnostni hostiny je
stanoven na 23. bfezna 2026. Neodevzda-li zak pro vazné duavody praci ve stanoveném
terminu, omluvi se pisemné fediteli Skoly nejpozdéji 20. bfezna 2026. Bude-li zakovi
omluva uznana, bude mu uréen nahradni termin pro odevzdani prace.

c) ZpuUsob zpracovani a pokyny k obsahu pisemného zpracovani organizacniho zajisténi
slavnostni hostiny. Pisemné zpracovani bude vytvofeno na PC v rozsahu min. 10 stran.
Zak pouzije typ pisma Times New Roman o velikosti 12. Prace bude rozélenéna do
nasledujicich kapitol:

e Obsah
e Uvod — popis zaméru préace, ktery navazuje na vylosované téma slavnostni
hostiny

e Objednavka
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Potvrzeni objednavky

Pracovni pfikaz

Slavnostni menu

Zédanka na inventar

Naékres tabule se zasedacim poradkem, véetné vyzdoby
Nékres prostieni pro 1 osobu, véetné popisu

Popis postupu obsluhy

Technologické postupy vsech pokrmd

Kalkulace hlavniho chodu véetné vypoctu obchodni prirazky
Vyucétovani akce pro objednatele

2. K PROVOZNIMU ZAJISTENI GASTROAKCE:

a) Zak pred gastroakci:

Predlozi pisemné nejpozdéji 2 dny pred zahdjenim akce: uvodni popis zajisStované
gastroakce, zadanku na inventar, nakres rozmisténi, Zzadanku na suroviny, kalkulaci na jeden
pokrm nebo napoj.

Pfipravi potfebny inventar.

b) Na gastro akci se stava zak hlavnim vedoucim — koordinatorem celé akce. Ridi ostatni u¢astniky
akce a jejich praci.

c) Do 2 dnu po ukon&eni akce vypracuje zak zavére¢nou zpravu a odevzda ji vedoucimu uciteli.

3. Zpusob a kritéria hodnoceni praktické zkousky z odbornych predmétt

Zkouska se sklada ze 2 ¢asti — banket a organizacni zajisténi akce. Z kazdé ¢asti zkousky mize
ziskat 20 bodu, celkem tedy celkem 40 bod.

ZpUsob hodnoceni zkousek:

Banket
Kritérium hodnoceni Bodové hodnoceni
Formalni uprava pisemného zpracovani 3
Splnéni obsahu pisemného zpracovani 5
Vécna spravnost pisemného zpracovani (zalozeni 5
inventare, vyzdoba, pfipravné prace)
Ustni obhajoba 7
Maximalni pocet bodt za tlohu 20 bodu

Provozni zajisténi gastroakce
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Kritérium hodnoceni Bodové hodnoceni

Pfiprava akce (rozpisy, Zzadanky, menu, propagace 5

akce)
Kalkulace (napoje, nakladt, pokrmu...)
Personalni zajisténi akce (komunikace, kontrola)
Zajisténi prace po akci (web Skoly, zavérecna 5

zprava o prubéhu akce
Maximalni pocet bod 20 bodu

Maximalni dosazeny pocet bodl za 2 ¢asti praktické maturitni zkousky je 40 boda.

Vysledné hodnoceni praktické zkousky:

Body Znamka
35-40 1
28 - 34 2
21-27 3
14 - 20 4
13 a méné 5

4) Zak vykona zkousku nebo &ast zkousky Usp&sné, pokud je hodnocen stupném uvedenym
v odstavci 4 pism. a) az d) § 24 vyhlasky ¢. 177/2009 o blizSich podminkach ukon&ovani
vzdélavani ve stfednich Skolach maturitni zkouskou v plathém znéni.

Pardubice 10. 9. 2025

Ing. Radmila Kozohorska
feditelka Skoly
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