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CUKRAR

Studium probiha s diirazem na praxi. Co dva tydny stfidas uceni na zavérecnou zkousku s praxi
v Labské cukrarné nebo v jednom z podnikii, se kterymi spolupracujeme.

cukrar

14 dni Skola / 14 dni praxe

Praxe na odloucenych pracovistich/ praxe ve skolni cukrarné

Prodej i pro vetejnost ve Skolni cukrarné

Vyhlasené cukrarny jako odloucend pracoviste

Velkovyrobny

Odmeéna za praxe az 3.000 K¢ podle Sikovnosti a ro¢niku Zaka

Prestizni soutéze po celé republice

MozZnost odbornych certifikovanych kurzi — barman, barista

Jak s radosti fikame: ,, Remeslo se dd délat jenom poctivé*. Pravé proto mame na nasi $kole
vlastni cukrdrnu. V cukrarné se u¢ime od samotnych zakladli na tradicnich vyrobcich, ale
samoziejm¢ jako cukrdrna urCena pro Sirokou vefejnost si sem tam zkusime i1 néjakou tu
zakazkovou vyrobu nebo soutéZzni dorty, naptiklad modelovani na détské dorty z mandlové
hmoty, vyrobu tfipatrového svatebniho dortu, zakdzku mini zakuski na $kolni akce nebo tieba
peceni tradi¢nich svatebnich kolackl a cukrovi.

K tomu pottebujeme hlavné spravné odborné zazemi. Teoreticky se samoziejmé& vSe ucime, ale
femeslo se nedé naucit od lavice. Proto je doslova piilka studia pravé na praxich v nasi cukrarné

nebo na odlouc¢enych pracovistich, kde se u¢ime vyrabét tradi¢ni i moderni zakusky.
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